Speisekarte

Vorspeisen

Gebratenes Carpaccio von der
Rinderlende
Schwarzer-Knoblauch-Mayonnaise

Gerducherte Mandeln | Parmesan
14,50

Geraucherter Lachs
Limetten-Koriander-Mayonnaise

Rote-Beete-Saft | Gurke
13,75

Romersalat V
Hummus | Tomatensalsa

Sesam-Dressing
11,50

Entenbrustfilet
Kiirbiskerne | Griiner Apfel

Apfel-Likér
13,75

Suppen

Rinderbouillon

Champignons | gerducherter Rohschinken
8,50

Karottencremesuppe )/'
Ziegenweichkdse | gerosteter Speck

Honig-Thymian-Streusel
8,50

)/’ist vegetarisch oder kann vegetarisch
Zubereitet werden.
Haben Sie Didtwiinsche oder eine Allergie,
teilen Sie es uns bitte mit.

Hauptgerichte

Fisch der Saison

Limettendl
25,50

Kalbsentrecote

Thunfisch | Soja-Knoblauch-Glasur
29,50

Schweineriicken

Krduterél | geréstete Tomate
27,50

Hirschsteak
Bockbiersofse

200 gr.
32,50

Tournedos
Rinderfiletsteak - 200 gr.

Portweinsirup
38,50

Portobello aus dem Holzkohleofen V

Kiirbiscreme | Sojabohnen

Delice de Bourgogne
22,50

3-Gange-Ment

Sie kénnen sich zwischen allen Gerichten der
Speisekarte nicht entscheiden?

Dann probieren Sie unser 3-Gédnge-Mendi.

Eine liberraschende Verkostung von allerlei

kleinen Gerichten aus unserer Speisekarte.

Dieses Menii wird pro Tisch serviert.
€ 48,50 pro Person




Nachspeisen

Desserts

Mandarine
Tartelette | Mandarinenquark

Vanilleeis
9,50

Himbeere
Roter Samtkuchen | weif3e Schokolade

Blumen-Gin-Créme
9,50

Kleiner Apfel

Karamell-Mousse | Lotus-Spekulatius
9,50

Schokolade-Haselnuss
Nutella-Schokoladencréme

Brosame | Biskuitkuchen
9,50

Kaseplatte

3 Sorten Kdse | Marmelade von Groot Antink

9,50

Kafleespezialititen

Irish Coffee

Jameson Whiskey | Kaffee | Sahne
7,50

French Coffee

Cointreau | Kaffee | Sahne
7,50

Spanish Coffee

Likér 43 | Kaffee | Sahne
7,50

Italian Coffee

Amaretto | Kaffee | Sahne
7,50

Kaffee Royal

Likér nach Wahl [Leckerei |Schlagsahne
875

Teespezialititen

Ingwer

Orange | Honig
4-

Frische Minze

Honig
4,-

Loser Tee

8 Achterhoek-Varianten
3,-




